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Bramata-Polenta mit Waldpilzen

Falsche Schnecken (Hirschfiletwiirfel
tiberbacken mit Krauterbutter)

Hirsch-Carpaccio mit Hobelkdse und Rucola

Niisslersalat mit Feigen, Walntissen und
gerducherter Entenbrust

Kirbis-Cremesuppe (Vegi)

Walser-Ravioli an einer Waldpilzsauce

Hauptgang
Hirschbraten an Humagne Rouge
Rehpfeffer nach Art des Hauses
Hirschpfeffer nach Art des Hauses
Hirsch-Entrecote mit einer Walnusskruste

Rehschnitzel an einer Waldpilzsauce

Wildschwein-Cordon bleu (gefiillt mit Rohschinken,
Frischkése und Steinpilzen)

Beilagen-Teller (vegi)
Rehrticken auf Vorbestellung (ab 2 Pers.) p/P

Klein
Fr. 16.00
Fr. 20.00

Fr. 19.00

Fr.17.00
Fr. 8.00
Fr.19.00

Fr. 28.00
Fr. 35.00
Fr. 29.00
Fr. 39.00
Fr. 35.00
Fr. 29.00

Fr. 18.00
Fr. 49.00

Wild-Beilagen: hausgemachte Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl,

Marroni und Friichte

Dessert

Coupe Vermicelles
Caramel-Zimt-Parfaitglace mit Zwetschgensauce

Hausgemachtes Marroniglace mit Meringue
und Nidle

Unsere Weinempfehlung

Humagne Rouge, Yann Comby, Chamoson

Fr. 7.00
Fr. 7.00

Fr. 7.00

1dl Fr.8.00 5dl Fr.39.00 7.5dl Fr.49.00

Cornalin, Cave St. Pierre, Chamoson

1dl Fr.8.00 5dl Fr.42.00 7.5dl Fr.52.00

inkl. 8.1% MwSt.
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ormal
21.00
29.00

24.00

22.00
11.00
24.00

33.00
40.00
34.00
44.00
40.00
34.00

23.00
54.00




